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Гуманитарный, социальный и экономический цикл (Б1)

Б1.Б.1 История

Цель дисциплины: изучение целостного курса истории совместно с

другими дисциплинами цикла; формирование у студентов современного

мировоззрения; освоение ими современного стиля мышления.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

гуманитарному, социальному и экономическому циклу (Б1) основной

образовательной программы

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоении дисциплины формируются следующие компетенции: ОК-1, ОК-2,

ОК-9.

Содержание дисциплины: историография, методология и теория

исторической науки, великое переселение народов, этногенез восточных

славян, Древняя Русь, христианство, Русь и Орда, реформы Петра 1,

крепостное право в России, русская культура Х1Х века, революция

1917г., Гражданская война и интервенция, российская эмиграция, НЭП,

образование СССР, власть Сталина, СССР накануне и в начальный период

второй мировой войны, Великая Отечественная война, холодная война, НТР

СССР в середине 60-80-х гг., советский союз в 1985-1991 гг., перестройка,

государственный переворот 1991 г., распад СССР, октябрьские события

1993 г., российская государственность (1993-1999 гг.), культура в

современной России.

Б.1.Б.2. «Философия»

Цель дисциплины: формирование преставлений о специфике

философии как способе познания и духовного освоения мира, основных

разделах современного философского знания, философских проблемах и

методах их исследования; введение в круг философских проблем,



связанных с областью будущей  профессиональной деятельности.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

гуманитарному, социальному и экономическому циклу (Б1) основной

образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие общекультурные

компетенции: ОК-1, ОК-6, ОК-9.

Содержание дисциплины: философия, ее предмет и место в духовной

культуре; исторические типы философии; онтология; гносеология; научное

познание; философская антропология; социальная философия.

Б1.Б.3 «Иностранный язык»

Цель дисциплины: «Иностранный язык» - приобретение студентами

коммуникативной компетенции, уровень которой на отдельных этапах

языковой подготовки позволяет использовать иностранный язык

практически как в профессиональной (производственной и научной)

деятельности, так и для целей самообразования. Наряду с практической

целью – обучением общению, курс иностранного языка в неязыковом вузе

ставит образовательные и воспитательные цели. Достижение

образовательных целей осуществляется в аспекте гуманизации и

гуманитаризации образования и означает расширение кругозора студентов,

повышение уровня их общей культуры и образования, а также культуры

мышления, общения и речи. Реализация воспитательного потенциала

иностранного языка проявляется в готовности специалистов содействовать

налаживанию межкультурных и научных связей, представлять свою страну

на международных конференциях и симпозиумах, относиться с уважением к

духовным ценностям других стран и народов.

Согласно поставленным целям решаются следующие задачи:

- обучение студентов работе с иноязычной литературой по

специальности;



- приобретение студентами языковой и коммуникативной

компетенции в рамках специальности;

- расширение кругозора студентов, повышение уровня общей

культуры и профессиональной этики, мышления и речи;

- ознакомление с основами межкультурной коммуникации, обучение

студентов научному и деловому регистрам общения.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

гуманитарному, социальному и экономическому циклу (Б1) основной

образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции: ОК-1, ОК-

12, ОК-14.

Содержание дисциплины: охватывает круг вопросов, связанных с

изучением следующих разделов:

Фонетика. Система звуков иностранного языка. Особенности

артикуляции гласных и согласных звуков. Произношение гласных и

согласных полиграфов, специфичных для иностранного языка.

Фонетическая транскрипция. Особенности слогообразования. Типы слогов.

Ударение в простых, производных и сложных словах. Интонационные

модели предложения. Специфика ритма нейтральной речи. Особенности

полного стиля произношения, характерные для сферы профессиональной

коммуникации. Отличие от нейтрального и разговорного стилей

произношения.

Грамматика. Части речи. Существительное: множественное число,

притяжательный падеж, артикль. Местоимение: личные, притяжательные,

возвратные, указательные. Числительное: порядковое, количественное,

дробное. Прилагательное и наречие: степени сравнения. Оборот «имеется».

Глагол (личные и неличные формы): система времен активного и

страдательного залогов, согласование времен, модальные глаголы и их

эквиваленты, фразовые глаголы, причастия, деепричастия, герундий,



инфинитив. Строевые слова. Словообразование: аффиксация, конверсия.

Структура простого предложения. Отрицание. Образование вопросов.

Усложненные структуры (конструкции) в составе предложения. Структура

сложного предложения.

Лексика. Лексический минимум в объеме 4000 учебных лексических

единиц общего и терминологического характера. Понятие дифференциации

лексики по сферам применения (бытовая, терминологическая, общенаучная,

официальная). Понятие о свободных и устойчивых словосочетаниях,

фразеологических  единицах.  Базовая  терминологическая  лексика

общего характера и по профилю специальности. Многозначность слов.

Сочетаемость слов. Основные отраслевые словари и справочники.

Чтение. Виды чтения литературы по специальности (ознакомительное,

просмотровое, с полным извлечением информации). Письменный перевод

литературы по специальности с иностранного языка.

Аудирование и говорение. Работа с аудиоматериалами в соответствии с

тематикой устной речи, текстового материала и фонетических заданий.

Публичная монологическая и диалогическая речь.

Письмо. Правила иноязычной пунктуации. Правила переноса. Особые

случаи использования строчных и заглавных букв. Составление

письменных аннотаций, рефератов, тезисов учебных, общенаучных и

узкоспециальных текстов. Письма. Анкеты.

Б1.Б.4 Основы законодательства и стандартизации в пищевой

промышленности

Цель дисциплины: получить знания правовых, экономических и

организационных аспектов контроля качества и безопасности пищевых

продуктов.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

гуманитарному, социальному и экономическому циклу (Б1) основной

образовательной программы.



Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции ОК-4, ОК-5,

ОК-7, ПК-13, ПК-14.

Содержание дисциплины: Эволюция правового регулирования

качества и безопасности пищевых продуктов. Основные положения

действующих законов: закон РФ «О  техническом  регулировании», законы

РФ «О защите прав потребителя», «О санитарно-эпидемиологическом

благополучии населения», «О качестве и безопасности пищевых

продуктов»; информационное обеспечение в области законодательства

пищевой промышленности.

Правовые основы стандартизации в пищевой промышленности.

Научная база стандартизации. Национальная стандартизация. Технические

регламенты в пищевой промышленности. Сфера действия, структура,

основные положения. Технические регламенты, действующие в пищевой

промышленности. Стандартизация как одна из сфер действия ФЗ «О

техническом     регулировании»:     федеральный     информационный

фонд технических регламентов и стандартов. Единая информационная

система, их структура, функции, формирование, ведение и правила

использования. Качество продукции и защита потребителя. Кодекс

«Алиментариус», международные стандарты в области пищевых

производств. Система ХАССИ. ИСО 22000 «Система менеджмента

безопасности пищевых продуктов»

Б1.Б.5 Экономика и управление производством

Цель дисциплины: являются подготовка специалистов в области

управления производством. Изучив эту дисциплину, студенты получат

теоретические знания и практические навыки по экономике фирм, будут

иметь представление об их роли в национальной экономике, в

удовлетворении потребностей населения в товарах и услугах, в повышении

качества, выпускаемой продукции, осуществлении инновационной и



инвестиционной политики, сохранении окружающей природной среды.

Цель курса - дать системные знания о деятельности производственных

и коммерческих предприятий в современных условиях.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

гуманитарному, социальному и экономическому циклу (Б1) основной

образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции ОК-1, ОК-8,

ПК-3, ПК-12.

Содержание дисциплины: Предприятие в условиях рыночной

экономики. Ресурсы предприятия. Основные показатели деятельности

предприятия. Маркетинговая деятельность предприятия. Планирование

деятельности на предприятии. Внешнеэкономическая деятельность

предприятия.

Б1.В.1 Маркетинг

Цель дисциплины: формирование основных знаний маркетинга как

концепции и системы управления организацией в рыночной среде, а

также умений использования маркетинговых подходов, методов и решений

в управлении организацией.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

гуманитарному, социальному и экономическому циклу (Б1) основной

образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции ОК-1, ОК-3,

ПК-6, ПК-11.

Содержание дисциплины: понятие и сущность маркетинга;

маркетинговые исследования; комплекс маркетинга; управление

маркетингом; области применения маркетинга



Б1.В.2 Культурология

Цель дисциплины: овладение студентами навыками

культурологического анализа социальных процессов на основе

ознакомления с наиболее распространенными культурологическими

концепциями, изучения культурных феноменов, памятников мировой и

отечественной культуры, рассмотрения этнокультурных и этносоциальных

процессов, разворачивающихся в мире и в регионе, получение

необходимых знаний в области теории культуры; навыков культурного

диалога, толерантности; развитие самостоятельности мышления с учётом

получения нового знания, актуализация навыков в области социального и

культурного взаимодействия.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

гуманитарному, социальному и экономическому циклу (Б1) основной

образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоении дисциплины формируются следующие компетенции: ОК-2, ОК-3,

ОК-6, ОК-7, ОК-9, ОК-17.

Содержание дисциплины: Культурология в системе научного знания:

Культурология и философия культуры, морфология культуры; социология

культуры, культурная антропология. Культурология и история культуры.

Теоретическая и прикладная культурология. Методы культурологический

исследований; культура как объект исследования культурологии: понятие и

сущность культуры; культура и природа; культура и общество; сферы

культуры; мировая и национальная культуры; функции культуры;

культурные коды, язык и символы культуры, ценности и нормы

культуры. Культура и цивилизация: культура и цивилизация; культурология

и динамика культуры; происхождение культуры; проблемы исторической

типологии культур; западные, восточные, специфические, серединные

культуры. Типология культуры. Основные культурно-исторические типы:

основания типологии культуры, основные культурно-исторические типы,



восточный и западный     типы     культуры,     архаическая     культура,

культуры эпохи

Просвещения, современная Европейская культура. Типология

культуры. Место и роль культуры России в мировой культуре: особенности

формирования русской культуры; самоопределение русской культуры;

менталитет русской культуры; современная социокультурная ситуация.

Древние славяне. Культура Петровского времени. Серебряный век

русской культуры. Культура в современном мире: Культура в современном

мире; культурная картина мира и глобальные проблемы современности.

Межкультурные коммуникации, массовая и элитарная культуры. Человек в

системе культуры: культура и личность; человек как субъект культуры и

социальные институты культуры. Инкультурация и социализация.

Культурная самоидентичность.

Б1.В.3 Социология

Цель дисциплины: формирование у студентов целостного системного

понимания проблем общества, знания основных парадигм развития

общественной жизни и навыков анализа процессов, происходящих в

обществе.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

гуманитарному, социальному и экономическому циклу (Б1) основной

образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие общекультурные

компетенции: ОК-1, ОК-6, ОК-8, ОК-9.

Содержание дисциплины: предыстория и социально-философские

предпосылки социологии как науки; общество и социальные институты;

культура как фактор социальных изменений; личность как деятельный

субъект; социальная стратификация и социальная мобильность; социальные

группы и социальные взаимодействия; социальные изменения и



социальный прогресс.

Б1.В.4 Экономика

Цель дисциплины: изучение общих основ экономической теории,

общих знаний о принципах и законах функционирования рыночной

экономики как на микро-, так и на макроуровне, представлений о

методах построения экономических моделей и использования их в

аналитической деятельности, понимания сущности базовых терминов и

понятий, используемых при  изучении других экономических дисциплин.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

гуманитарному, социальному и экономическому циклу (Б1) основной

образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции: ОК–1, ОК–9,

ПК-15, ПК-16.

Содержание дисциплины: общая экономическая теория,

микроэкономика, макроэкономика.

Б1.ДВ1 Правоведение

Цель дисциплины: формирование у молодежи позитивного

отношения к праву как социальной реальности.

Задачи дисциплины: овладение основами юриспруденции, воспитание

у студентов правовой культуры, выработка умения практического

применения нормативно-правовых актов.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

гуманитарному, социальному и экономическому циклу (Б1) основной

образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения курса формируются следующие компетенции ОК-5, ОК-9, ОК-11,

ПК-13, ПК-14, ПК-20.



Содержание дисциплины: государство и право их роль в жизни

общества. Конституционное право РФ. Административное право РФ.

Гражданское право РФ. Трудовое право РФ. Основы уголовного права.

Основы экологического права. Правовые основы защиты информации.

Правовое регулирование будущей профессиональной деятельности.

Б1.ДВ1 Психология и педагогика

Цель дисциплины: овладение студентами современной психолого-

педагогической культурой, системой знаний о закономерностях,

механизмах, условиях и факторах психических и педагогических процессов

и явлений, необходимых для повседневной практики и жизнедеятельности,

прикладными психолого-педагогическими основами – моделями,

алгоритмами и технологиями, обеспечивающими оптимизацию уклада

жизнедеятельности, прежде всего профессиональной деятельности.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

гуманитарному, социальному и экономическому циклу (Б1) основной

образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоении дисциплины формируются следующие компетенции: ОК-1, ОК-2,

ОК-4, ОК-9.

Содержание дисциплины: направления в психологии, методы

психологии, психология личности, психология группы (коллектива),

конфликты в коллективах; педагогика, основные категории педагогики,

методы педагогики, дидактика, образование, современные теории и

концепции обучения, воспитание, семейное воспитание и семейная

педагогика.



Б1.ДВ2 Аграрная история России

Цель дисциплины: формирование у студентов фундаментальных

теоретических знаний об основных закономерностях и особенностях

всемирно-исторического процесса, основных этапах и содержании аграрной

истории с древнейших времен до наших дней. Изучая аграрную

историю, получают представление об экономическом, социальном,

политическом и культурном развитии России, овладевают необходимыми

знаниями и умениями, которые можно применить для освоения

последующих гуманитарных дисциплин.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

гуманитарному, социальному и экономическому циклу (Б1) основной

образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции: ОК-1, ОК-2,

ОК-5, ОК-9, ОК-11.

Содержание дисциплины: введение в крестьяноведение, аграрные

структуры феодальной России (IX в. – XVIII в.), аграрное развитие

России эпохи капитализма (XIX-XX вв.), советское сельское хозяйство

(1917-1991 гг.), аграрные реформы в постсоциалистической России (1991-

2013 гг.).

Б1.ДВ2 История Дальнего Востока

Цель дисциплины: формировании у студентов фундаментальных

теоретических знаний об основных закономерностях и особенностях

всемирно-исторического процесса, основных этапах и содержании

истории Дальнего Востока России с древнейших времен до наших дней,

усвоение студентами уроков отечественной истории в контексте мирового

опыта и общецивилизационной перспективы. Изучая историю

дальневосточного региона, студенты получают представление об



экономическом, социальном, политическом и культурном развитии России,

овладевают необходимыми знаниями и умениями, которые можно

применить для освоения последующих гуманитарных дисциплин.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

гуманитарному, социальному и экономическому циклу (Б1) основной

образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоении дисциплины формируются следующие компетенции: ОК-2, ОК-5,

ОК-9, ОК-11, ОК-18.

Содержание дисциплины: Открытие и освоение русскими Дальнего

Востока (ХVII – середина ХIХ в.). Заселение, социально-экономическое и

политическое развитие края в досоветский период (конец ХIХ в. – 1917 г.).

Дальний Восток в советский период развития общества (1917 г. – начало 90-х

гг.).  Дальний Восток на современном этапе развития.

Б1.ДВ3 Русский язык и культура речи

Цель дисциплины: повышение уровня практического владения

современным русским литературным языком у специалистов

нефилологического профиля в разных сферах функционирования русского

языка, в письменной и устной его разновидностях. Овладение новыми

навыками и знаниями в этой области и совершенствование имеющихся

неотделимо от углубления понимания основных характерных свойств

русского языка как средства общения и передачи информации, а также

расширения общегуманитарного кругозора, опирающегося на владение

богатым коммуникативным, познавательным опытом.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

гуманитарному, социальному и экономическому циклу (Б1) основной

образовательной программы.



Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоении дисциплины формируются следующие компетенции: ОК-1, ОК-2,

ОК-4, ОК-9.

Содержание дисциплины: культура речи, литературный язык,

национальный язык, формы литературного языка, виды норм, качества

хорошей речи, функциональные стили литературного языка, публичная речь.

деловое общение, языковые формулы официальных документов, реклама в

деловой речи, речевой этикет в документах.

Б1.ДВ3 Основа ораторского искусства

Цель дисциплины: выработка у студентов умений создания текстов

выступления и его публичного произнесения, получение необходимых

знаний в области техники звучащего слова в речевом взаимодействии,

развитие средств речевой выразительности, обучение основам теории

аргументации.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

гуманитарному, социальному и экономическому циклу (Б1) основной

образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоении дисциплины формируются следующие компетенции: ОК-1, ОК-2,

ОК-4, ОК-9.

Содержание дисциплины: основы ораторского искусства: история

ораторского искусства, ораторское искусство и политика; основные

положения ораторского искусства: формы общения, прагматика и

стилистика публичного выступления, оратор и аудитория, условия

успешного общения, подготовка публичного выступления, композиция

публичной речи; техника звучащего слова: качества профессионального

голоса, голосо-речевой тренинг, дыхание; основы полемического

мастерства: спор, дискуссия, диспут, полемика, споры в Древней Греции.



Математический и естественнонаучный цикл (Б2)

Б2.Б.1 Математика

Цель дисциплины: дать студентам представление о методах алгебры и

аналитической геометрии, используемых в практической деятельности; дать

студентам абстрактные понятия математического анализа, такие как

функция, предел функции, бесконечно малая и бесконечно большая

величина, производная и дифференциал функции, определенный интеграл,

используемые для описания и моделирования различных по своей природе

практических задач; дать представление о дифференциальных уравнениях и

методах их решения; ввести основные понятия и методы теории

вероятностей и математической статистики; привить студентам навыки

использования    аналитических    методов    в    практической деятельности;

показать студентам универсальный характер основных понятий

математики для получения комплексного представления о подходах к

созданию математических моделей технических систем и объектов.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

математическому и естественнонаучному циклу (Б2) основной

образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции: ОК-1, ОК-2,

ОК-10, ПК-17, ПК-18.

Содержание дисциплины: алгебра: основные алгебраические

структуры, векторные пространства и линейные отображения; геометрия:

аналитическая геометрия, многомерная евклидова геометрия,

дифференциальная геометрия кривых и поверхностей; элементы топологии;

анализ: элементы математической логики, теория пределов,

дифференциальное и интегральное исчисления функций одного

действительного переменного, дифференциальное и интегральное

исчисление функций нескольких переменных, элементы теории функций и



функционального анализа, дифференциальные уравнения. Алгоритм

принятия решений.

Б2.Б.2 Информатика

Цель дисциплины: Углубление знаний студентов о свойствах

информации, приемах кодирования, хранения, обработки и защиты

информации; Освоение студентами логических основ функционирования

вычислительных систем, алгоритмизации и основ разработки языков

программирования; Изучение моделирования процессов и применения

этого приема в вычислительных системах.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

математическому и естественнонаучному циклу (Б2) основной

образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции ОК-12, ОК-13,

ПК-6.

Содержание дисциплины: Основные понятия и методы теории

информатики и кодирования. Сигналы. Данные, информация. Общая

характеристика процессов сбора и накопления информации. Технические

средства реализации информационных процессов. Логические основы ЭВМ.

Программные средства реализации информационных процессов.

Локальные и глобальные сети ЭВМ. Алгоритмизация и программирование.

Технология программирования. Языки программирования высокого уровня.

Б2.Б.3 Физика

Цель дисциплины: является получение фундаментального

образования, способствующего дальнейшему развитию личности. Создание

у студентов основ достаточно широкой теоретической подготовки в области



физики, позволяющей ориентироваться в потоке научной и технической

информации и обеспечивающей им возможность использования новых

физических принципов в тех областях техники, в которых они

специализируются.

Основными задачами курса физики являются:

- изучение и усвоение основных физических явлений; овладение

фундаментальными понятиями, законами и теориями физики, а также

методами физического исследования;

- формирование у студентов научного мышлении и современного

естественнонаучного мировоззрения, в частности, правильного понимания

границ применимости различных физических понятий, законов, теорий и

умения оценивать степень достоверности результатов, полученных с

помощьюэкспериментальных или математических методов исследования;

- выработка у студентов приёмов и навыков решения конкретных задач

из разных областей физики, помогающих студентам в дальнейшем решать

инженерные задачи;

ознакомление студентов с современной научной аппаратурой и выработка

у студентов начальных навыков проведения экспериментальных научных

исследований различных физических явлений и оценки погрешностей

измерений.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

математическому и естественнонаучному циклу (Б2) основной

образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции ОК-1, ОК-2,

ОК-3, ПК-2, ПК-4, ПК-19.

Содержание дисциплины: Физические основы механики;

Молекулярная физика; Термодинамика; Электричество и магнетизм;

Колебания и волны;  Оптика; Квантовая  физика; Атомная и ядерная физика



Б2.Б.4 Органическая химия

Цель дисциплины: формирование системы знаний о строении,

синтезе и химических свойствах углеводородов и их функциональных

производных, роли органической химии в решении комплекса проблем

охраны окружающей среды, значения органической химии при

производстве, хранении пищевого сырья и продуктов питания,

продовольственной безопасности.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

математическому и естественнонаучному циклу (Б2) основной

образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции ОК-10, ПК-

18, ПК-19.

Содержание дисциплины: фундаментальные разделы органической

химии в объеме, необходимом для понимания основных закономерностей

биотехнологических и биохимических процессов с целью освоения

технологий производства продуктов питания из животного сырья; методы и

средства химического исследования веществ и их превращений. Основные

изучаемые разделы: теоретические основы органической химии;

углеводороды, кислородсодержащие органические соединения; углеводы;

азотсодержащие соединения; гетероциклические соединения.

Б2.Б.5 Биология

Цель дисциплины: Изучение основ биологических знаний, как

теоретической базы для познания ключевых вопросов рационального

питания и охраны здоровья. Формирование у студентов

естественнонаучного мировоззрения, которое способствует становлению

представлений о человеке, как о части природы, о единстве и ценности

всего живого и невозможности выживания человечества без сохранения



биосферы, а также обучить грамотному восприятию явлений, связанный с

жизнью человека в природной среде, в том числе,  и с профессиональной

деятельностью.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

математическому и естественнонаучному циклу (Б2) основной

образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции ОК-1, ОК-10,

ПК-18.

Содержание дисциплины: Сущность жизни, свойства и уровни

организации живого: Биология как наука о живой материи. Методология и

перспективные направления биологических исследований. Свойства,

признаки и уровни организации живой материи. Раскрытие представлений о

сущности жизни, фундаментальные концепции.

Эволюция органического мира: Развитие эволюционных идей.

Доказательства эволюции. Механизмы эволюционного процесса.

Возникновение и развитие жизни на Земле. Возникновение и развитие

человека – антропогенез.

Живые системы: клетка, организм: Химические компоненты

живого. Клеточные структуры и их функции. Обмен веществ и энергии

в клетке. Воспроизведение живых систем.

Биологическое разнообразие организмов: Биологическое

разнообразие живых организмов: генетическое, таксономическое,

экосистемное. Разнообразие растений. Разнообразие грибов и лишайников.

Разнообразие беспозвоночных животных. Разнообразие позвоночных

животных. Разнообразие вирусов и бактерий.

Наследственность и изменчивость организмов: Закономерности

явлений наследственности. Закономерности явлений изменчивости.

Генетика человека и ее значение для медицины. Принципы селекции и ее

значение.



Физиология, экология и здоровье человека: Свойства и функции

тканей человека. Структурно-функциональная характеристика систем

органов. Гомеостаз и механизмы его сохранения. Влияние окружающей

среды на здоровье человека.

Экосистема, биосфера и человек: Классификация экосистем и их

функционирование. Учение о биосфере. Круговорот веществ в биосфере.

Глобальные экологические проблемы.

Экология и охрана природы, рациональное природопользование:

Факториальная экология. Антропогенное воздействие на окружающую

среду. Рациональное природопользование. Стратегия охраны природы.

Б2.Б.6 Биохимия

Цель дисциплины: Формирование системы знаний, умений и навыков

по вопросам общей биохимии, дать функциональные знания о строении

и свойствах макромолекул, входящих в состав живой материи, обмене

веществ и энергии, заложить основы знаний технологических процессов и

подготовить студентов к сознательному и глубокому усвоению научных

основ продукты питания животного происхождения.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

математическому и естественнонаучному циклу (Б2) основной

образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции ОК-8, ОК-11,

ПК-2, ПК-18.

Содержание дисциплины: введение, нуклеиновые кислоты,

витамины, ферменты, биологическое окисление, белки и их обмен, липиды

и их обмен, углеводы и их обмен, гормоны, взаимосвязь обменных

процессов.



Б2.Б.7 Анатомия и гистология сельскохозяйственных животных

Цель  дисциплины: формирование  у  студентов  знаний  о строении

организма животных на макро- и микроскопическом уровне, а также об

основах кормления и разведения животных и ведения основных отраслей

животноводства.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

математическому и естественнонаучному циклу (Б2) основной

образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции ПК-1, ПК-5,

ПК-6, ПК-18.

Содержание дисциплины: введение, общие понятия о строении тела

животных; основы цитологии и  общей  гистологии, учение о тканях; скелет

и соединение костей, мышечная система; полости тела; учение о

внутренностях и органах крово- лимфообращения; нервная система и

анализаторы; общий кожный покров и его производные; особенности

анатомии и гистологии домашних птиц.

Б2.В.1 Неорганическая химия

Цель дисциплины: формирование представлений о сущности

химических явлений; создание прочных знаний фундаментальных понятий,

законов химии, химических свойств элементов и их соединений,

приобретение способности использовать полученные знания, умения и

навыки как при изучении последующих химических и специальных

дисциплин, так и в сфере профессиональной деятельности, касающейся

качества и безопасности продукции.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

математическому и естественнонаучному циклу (Б2) основной

образовательной программы.



Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции ОК-1, ОК-10;

ПК -3, ПК-5; ПК-9; ПК- 18.

Содержание дисциплины: основные понятия и законы стехиометрии.

Закономерности протекания химических процессов. Химическая

термодинамика. Энергетика химических процессов. Кинетика химических

процессов. Скорость реакции и методы ее регулирования. Химическое и

фазовое равновесие. Катализ и катализаторы. Строение атома. Квантовые

числа, их физический смысл. Периодическая система  и электронное

строение атома. Химическая связь: определение и характеристика, основные

типы химической связи. Растворы. Дисперсные системы. Способы

выражения концентрации растворов. Ионное равновесие в растворах

электролитов. Ионное произведение воды.  Водородный  показатель.

Гидролиз солей. Амфолиты. Произведение растворимости Комплексные

соединения. Окислительно-восстановительные реакции. Электрохимические

системы. Гальванические элементы. Коррозия металлов. Электролиз. S-, p-,

d- элементы: распространение в природе, электронное строение, общая

характеристика и свойства.

Б2.В.2 Экология

Цель дисциплины: формирование представлений о воздействии

человечества на окружающую природную среду, о существующих

основных экологических проблемах по загрязнению окружающей среды и

основных способах преодоления экологического кризиса и перехода к

устойчивому развитию, приобретение теоретических знаний и практических

навыков в области экологии

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

математическому и естественнонаучному циклу (Б2) основной

образовательной программы.



Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции ОК-2, ОК-10,

ПК-9.

Содержание дисциплины: в результате освоения дисциплины

обучающийся должен демонстрировать следующие результаты

образования: методы анализа взаимодействия человека и его деятельности

со средой обитания; факторы, определяющие устойчивость биосферы;

основы взаимодействия живых организмов с окружающей средой;

естественные процессы, протекающие в атмосфере, гидросфере, литосфере;

характеристики возрастания антропогенного воздействия на природу,

принципы рационального природопользования.

Б2.В.3 Физическая и коллоидная химия

Цель дисциплины: заключается в формировании у студентов

понимания сущности химических и физических процессов на основе

изучения основных естественнонаучных законов и в практическом

использовании полученных знаний для решения конкретных научных и

технических задач, а также в формировании у студентов знаний и умений,

позволяющих моделировать и проводить численные расчеты при описании

различных видов химических и фазовых равновесий и свойств веществ.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

математическому и естественнонаучному циклу (Б2) основной

образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции ОК-10; ПК-4;

ПК-18.

Содержание дисциплины: Химическая термодинамика и термохимия

Химическое равновесие. Фазовое равновесие. Растворы. Химическая

кинетика. Катализ. Электрохимия.



Б2.В.4 Механика

Цель дисциплины: является обеспечение базы инженерной

подготовки, теоретическая и практическая подготовка в области

механики деформируемого тела, развитие инженерного мышления.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

математическому и естественнонаучному циклу (Б2) основной

образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции ОК-10, ПК-

10, ПК-18, ПК-19, ПК-22.

Содержание дисциплины: Статика. Кинематика. Основные понятия.

Метод сечений. Центральное растяжение – сжатие. Сдвиг. Кручение.

Прямой поперечный изгиб. Анализ напряженного и деформированного

состояния в точке тела. Сложное сопротивление, расчет по теориям

прочности. Устойчивость стержней. Классификация механизмов, узлов и

деталей. Основы проектирования механизмов, стадии разработки. Зубчатые

передачи. Червячные передачи. Открытые зубчатые передачи. Валы и оси.

Подшипники качения и скольжения. Упругие элементы. Соединения

деталей.

Б2.В.5 Аналитическая химия и физико-химические методы

анализа

Цель дисциплины: знакомство с теоретическими основами и

навыками аналитических операций, необходимых в практике анализа

контроля качества продукции; иметь представление об экспериментальных

исследованиях и способах обработки полученных результатов.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

математическому и естественнонаучному циклу (Б2) основной

образовательной программы



Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции ОК-10, ПК-

18, ПК-19.

Содержание дисциплины: Краткие сведения об аналитической химии.

Растворы. Способы выражения состава растворов. Закон действия масс.

Химическое равновесие в гетерогенных системах. рН, рОН. Буферные

системы. Гидролиз. Амфотерность. Произведение растворимости. Условия

образования и растворения осадка. Комплексные соединения.

Окислительно- восстановительные процессы в химическом анализе. Методы

разделения и концентрирования веществ. Основные понятия качественного

анализа: аналитический сигнал, аналитические реакции. Дробный и

систематический анализ. Классификация катионов и анионов. Гравиметрия.

Основы титриметрического анализа. Методы кислотно-основного,

окислительно-восстановительного, комплексонометрического и

осадительного титрования. Классификация физико-химических методов

анализа. Атомно-абсорбционный анализ. Фотоэлектроколориметрия.

Спектрофотометрия. Рефрактометрия. Поляриметрия. Электрохимические

методы анализа. Хроматографический анализ. Аналитико-химическая

метрология.

Б2.В.6 Математическое моделирование

Цель дисциплины: являются приобретение студентами

первоначальных практических навыков по применению современных

методов исследования и моделирования, использование методов

математического моделирования технологических процессов на базе

стандартных пакетов прикладных программ.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

математическому и естественнонаучному циклу (Б2) основной

образовательной программы.



Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции ОК-2, ОК-4,

ОК-6, ПК-17, ПК-18, ПК-19.

Содержание дисциплины: статистические методы исследования

зависимостей; элементы линейного программирования; транспортная

задача; элементы оптимального управления; динамическое

программирование; нелинейное программирование.

Б2.ДВ1 Биоорганическая химия

Цель дисциплины: Формирование системы знаний, умений и навыков

по вопросам Биоорганической химии, сформировать систему знаний о

строении, синтезе и химических реакциях углеводородов и их

функциональных производных, влияние химических процессов на живой

организм, роль полимеров.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

математическому и естественнонаучному циклу (Б2) основной

образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции ОК-1, ОК-2,

ОК-10, ПК-3, ПК-7,ПК-13.

Содержание дисциплины: введение, основы строения и реакционной

способности органических соединений, сопряжение как фактор

повышения стабильности молекул, взаимное влияние атомов в молекулах

органических соединений, кислотно-основные свойства органических

соединений, специфические свойства поли- и гетерофункциональных

соединений, низкомолекулярные биорегуляторы, витамины, терпены,

стероиды, токсины, нейромедиаторы, белки, липиды и мембраны, углеводы.



Б2.ДВ1 Химия дисперсных систем

Цель дисциплины: рассмотрение и усвоение основных законов и

понятий курса – науки о дисперсных системах и поверхностных

явлениях, протекающих на границах раздела фаз.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

математическому и естественнонаучному циклу (Б2) основной

образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции ОК-10, ПК-18.

Содержание дисциплины: Дисперсные системы и их свойства;

термодинамика поверхностных явлений: адсорбция; микрогетерогенные

системы.

Б2.ДВ2 Химия биогенных элементов

Цель дисциплины: создание прочных знаний химических свойств

элементов и их соединений, нахождения в природе, способов их получения

и применения; приобретение способности использовать полученные знания,

умения и навыки как при изучении последующих  химических и

специальных дисциплин, так и в сфере профессиональной деятельности,

касающейся качества и безопасности продукции.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

математическому и естественнонаучному циклу (Б2) основной

образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции ОК-10, ПК-5,

ПК-18, ПК-19.

Содержание дисциплины: Топография важнейших биогенных

элементов в организме человека. Характеристика элементов, синергизм

ионов, антагонизм ионов, микроэлементы, макроэлементы; классификация



химических элементов по жизненной необходимости, по топографии и

биологической роли в организме. Закономерности распределения

биогенных элементов по s-, p-, d-, f-блокам периодической системы

элементов Д.И. Менделеева.

Б2.ДВ2 Химия элементов

Цель дисциплины: создание прочных знаний химических свойств

элементов и их соединений, нахождения в природе, способов их получения

и применения; приобретение способности использовать полученные знания,

умения и навыки как при изучении последующих  химических и

специальных дисциплин, так и в сфере профессиональной деятельности,

касающейся качества и безопасности продукции.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

математическому и естественнонаучному циклу (Б2) основной

образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции ОК-10, ПК-5,

ПК-18, ПК-19.

Содержание дисциплины: Распространенность (кларки) химических

элементов в природе. Топография важнейших элементов в организме

человека. Характеристика элементов, синергизм ионов, антагонизм ионов,

микроэлементы, макроэлементы. Закономерности распределения элементов

по s-, p-, d-, f-блокам периодической системы элементов Д.И. Менделеева.

Б2.ДВ3 Пищевая химия

Цель дисциплины: Формирование у бакалавров системы знаний по

вопросам пищевой химии; Дать фундаментальные знания о химическом

составе продуктов питания из растительного сырья, их превращениях в



технологических процессах; Подготовить студентов к сознательному и

глубокому усвоению научных основ технологии продуктов питания из

растительного сырья.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

математическому и естественнонаучному циклу (Б2) основной

образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции ОК-2,ОК-11,

ПК-8, ПК-14.

Содержание дисциплины: пища человека - социальная проблема

общества,    белки    продуктов    животного    питания,    липиды

продуктов животного питания, углеводы пищевых продуктов, в том числе

животного происхождения, вода в сырье и в продуктах животного

происхождения, витамины и минеральные вещества в пищевых продуктах, в

том числе животного происхождения, экология пищи и основы

рационального питания, химия пищеварения.

Б2.ДВ3 Физиология сельскохозяйственных животных

Цель дисциплины: научить бакалавров основным знаниям в области

морфологии, анатомии, физиологии животных, необходимые для

определения топографии внутренних органов, их строения и функции у

разных видов животных.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

математическому и естественнонаучному циклу (Б2) основной

образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции ОК-1, ОК-6,

ОК-10.

Содержание дисциплины: Обмен веществ, процессы дыхания,



пищеварения, размножения, лактационные функции, кровообращения,

процессы внутренней секреции. Особенности обмена веществ у пород

крупного рогатого скота.

Профессиональный цикл (Б3)

Б3.Б.1 Общая микробиология и общая санитарная микробиология

Цель   дисциплины: формирование   полноценного специалиста для

работы в условиях реальной ситуации, владеющего необходимыми

знаниями для осуществления контроля качества сырья, вспомогательных

материалов, полуфабрикатов, готовых продуктов питания в соответствии с

требованиями санитарных, ветеринарных норм и правил в целях

биологической безопасности продовольствия и окружающей среды.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

профессиональному циклу (Б3) основной образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции: ОК-8, ПК-1,

ПК-9, ПК-18.

Содержание дисциплины: мир микроорганизмов в природе;

морфология, физиология, принципы систематики микроорганизмов;

метаболизм микроорганизмов; основные закономерности обмена веществ

биохимические процессы, вызываемые микроорганизмами;

культивирование и рост микроорганизмов; влияние факторов внешней

среды на микроорганизмы, их практическое использование; изменчивость

микроорганизмов; патогенные и условно-патогенные микроорганизмы, их

свойства; санитарно-показательные микроорганизмы, их значение; пищевые

отравления и инфекции, их профилактика; основы микробиологического и

санитарно-гигиенического контроля на предприятиях мясной и молочной

промышленности.



Б3.Б.2 Биологическая безопасность пищевых систем

Цель дисциплины: формирование у студентов знаний об основных

видах загрязнения сырья и продуктов животного происхождения,

требованиях к их качеству, об обеспечении качества продовольственного

сырья животного происхождения с учетом обеспечения их биологической

безопасности.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

профессиональному циклу (Б3) основной образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции: ОК-5, ОК-8,

ПК-1, ПК-3, ПК-4.

Содержание дисциплины: Безопасность продуктов питания;

Загрязнение продовольственного сырья и пищевых продуктов

ксенобиотиками химического и биологического происхождения; Опасности

природных компонентов пищевой продукции; Безопасность использования

новых источников сырья, генетически модифицированных продуктов и

пищевых добавок.

Б3.Б.3 Безопасность жизнедеятельности

Цель дисциплины: формирование профессиональной культуры

безопасности жизнедеятельности, под которой понимается готовность и

способность личности использовать в профессиональной деятельности

приобретенную совокупность знаний, умений и навыков для обеспечения

безопасности   в  сфере  профессиональной  и  любой  другой

деятельности, характера мышления и ценностных ориентаций, при которых

вопросы безопасности рассматриваются в качестве приоритета.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

профессиональному циклу (Б3) основной образовательной программы.



Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции: ОК-5, ОК-

15, ПК-2.

Содержание дисциплины: Введение в безопасность. Основы

безопасности жизнедеятельности понятия, термины и определения.

Человек и среда обитания. Защита населения и территорий от

чрезвычайных ситуаций. Управление безопасностью жизнедеятельностью.

Б3.Б.4 Общая технология отрасли

Цель дисциплины: формирование у студентов профессиональных

знаний; освоение реальных технологических процессов убоя и обработки

скота и птицы; знание рационального использования вторичных ресурсов

переработки скота.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

профессиональному циклу (Б3) основной образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции: ОК-4, ОК-8,

ПК-3, ПК-6, ПК-18.

Содержание дисциплины: История развития мясной отрасли;

инфраструктура, тенденции и перспективы развития отрасли; сырьевые

ресурсы отрасли; действующие нормативно-технические документы в

отрасли; сырьевая зона мясокомбината, доставка и приемка скота;

первичная переработка скота, птицы и кроликов; особенности и

разновидности технологических схем; вторичные продукты убоя скота и

птицы; обработка субпродуктов, обработка кишечного эндокринно-

ферментного сырья, сбор и переработка крови, производство технических

жиров и кормовой муки; вспомогательное производство; очистка сточных

вод и воздушных выбросов.



Модуль: Б3.Б.5 Теплоэнергоснабжение предприятий Б3.Б.5.1

Теплотехника

Цель дисциплины: получение теоретических знаний и практических

навыков по методам получения, преобразования, передачи и использования

теплоты  в  такой  степени  оптимизации,  чтобы  они  могли  выбирать и

при необходимости могли эксплуатировать необходимое теплотехническое

оборудование отраслей народного хозяйства в целях максимальной

экономии ТЭР и материалов, интенсификации, технологических процессов

и выявления использования вторичных энергоресурсов, защиты

окружающей среды.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

профессиональному циклу (Б3) основной образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции: ПК-18, ПК-

19.

Содержание дисциплины: Основные понятия и определения

термодинамики. Первый закон термодинамики Термодинамические

процессы рабочих тел. Второй законы термодинамики. Водяной пар.

Влажный воздух Термодинамические циклы Термодинамика потока.

Теплопроводность. Конвективный теплообмен. Теплопередача. Теплообмен

излучением. Сложный теплообмен, теплообменные аппараты и их расчеты,

применение теплоты в отрасли.

Б3.Б.5.2 Электротехника

Цель дисциплины: теоретическая и практическая подготовка

студентов в области электротехники и электроники в такой степени, чтобы

могли выбирать необходимые электротехнические, электронные,

электроизмерительные устройства, уметь их правильно эксплуатировать

при управлении производственными процессами.



Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

профессиональному циклу (Б3) основной образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции: ОК-8, ОК-

10, ПК-2, ПК-10, ПК-18.

Содержание дисциплины: электрические цепи; магнитные цепи при

постоянной магнитодвижущей силе; электромагнитные устройства и

электрические машины; основы электроники; электрические измерения.

Б3.Б.6 Реология

Цель дисциплины: изучение основ инженерной реологии пищевых

материалов, формирование у студентов знаний, умений и навыков в области

структурообразования пищевых масс, методов и приборов для определения

структурно-механических  свойств  пищевых  материалов  в  целях

контроля, регулирования и управления показателями сырья, готовой

продукции на стадиях технологического процесса.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

профессиональному циклу (Б3) основной образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции: ОК-1, ОК-8,

ПК-10, ПК-18, СК-4.

Содержание дисциплины: Научные основы реологии, основные

структурно-механические свойства пищевых продуктов. Общие положения

реологии. Классификация реологических тел и их основные структурно –

механические свойства (СМС). Методы и приборы для измерения

структурно–механических свойств. Влияние технологических и

механических факторов на структурно–механические свойства.

Реодинамические расчеты трубопроводов транспортных устройств для

вязко-пластических сред. Контроль процессов и качества продуктов по



структурно-механическим характеристикам. Сдвиговые, компрессионные и

поверхностные характеристики мяса и мясных продуктов. Расчет

трубопроводов и устройств для перемещения вязко-пластичных сред.

Оптимизация технологических процессов. Контроль качества продукции на

всех стадиях производства мясной продукции методами инженерной

реологии.

Б3.Б.7 Процессы и аппараты

Цель дисциплины: обучение студентов теоретическим основам

процессов пищевой технологии; подготовка студентов к решению вопросов

связанных с созданием, модернизацией и внедрением в промышленность

современных высокоэффективных процессов, технологий, техники и

материалов, способствующих повышению производительности, улучшению

условий труда, экономии материальных и трудовых ресурсов.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

профессиональному циклу (Б3) основной образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции: ОК-4, ОК-8,

ПК-1, ПК-3, ПК-7, ПК-10.

Содержание дисциплины: Введение, предмет курса ПАПП,

классификация процессов пищевых производств. Методы исследования

процессов   и   аппаратов,   моделирование   и   подобие   процессов

пищевой технологии, критерии подобия. Требования к оборудованию.

Разделение неоднородных систем, отстаивание и осаждение, фильтрование;

псевдоожижение, перемешивание жидких, пластических и сыпучих

материалов, пенообразование и взбивание. Обратный осмос и ультра

фильтрация Теплопередача, нагревание, испарение, охлаждение,

конденсация, выпаривание Основа массопередачи, абсорбция, перегонка и

ректификация, экстракция в системе жидкость – жидкость и твердое тело



– жидкость, адсорбция, сушка, кристаллизация. Измельчение, распыливание

шлифование. Обработка давлением. Основы механики мелкодисперсных

пищевых продуктов. Транспортирование сыпучих продуктов. Разделение

сыпучих сред. Ферментация. Пастеризация и стерилизация Мойка

оборудования. Физико – химические процессы горения взрывов пыле –

воздушных смесей.

Б3.Б.8 Автоматизированные системы управления

Цель дисциплины: формирование знаний, умений, навыков и

компетенций у студентов в области систем управления технологическими

процессами пищевых производств и использование их в профессиональной

деятельности.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

профессиональному циклу (Б3) основной образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции: ОК-12, ПК-

17, ПК-20.

Содержание дисциплины: основные понятия и классификация

автоматизированных систем управления технологическими процессами

(АСУ ТП); методы и средства формирования информации о состоянии ТП;

проектирование систем автоматизации; информационные технологии для

управления процессами пищевых производств.

Б3.Б.9 Метрология и стандартизация

Цель дисциплины: подготовка будущих инженеров к

самостоятельной работе по проведению различного рода мероприятий в

области метрологии, стандартизации и сертификации, освоить научное,

методическое и организационное обеспечение работ в области метрологии,



стандартизации и сертификации, рассмотреть методы и средства

достижения требуемой точности и единства измерений, организации

метрологического обеспечения производства, разработки и применения

стандартов, рассмотреть вопросы подтверждения соответствия товаров и

услуг требованиям действующих российских и международных

нормативных документов посредством их сертификации.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

профессиональному циклу (Б3) основной образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции: ОК-1, ОК-5,

ОК- 8, ПК-1, ПК-8, СК-7.

Содержание дисциплины: правовые основы стандартизации. Научная

база стандартизации. Основные понятия, связанные с объектами измерения:

свойство, величина, количественные и качественные проявления свойств

объектов материального мира. Основные понятия, связанные со средствами

измерений (СИ). Закономерности формирования результата измерения,

понятия погрешности, источники погрешностей. Организационные,

научные и методические основы метрологического обеспечения. Правовые

основы обеспечения единства измерений. Термины и определения в области

сертификации. Сертификация, ее роль в повышении качества продукции

и развитие на международном, региональном и национальном уровнях.

Качество продукции и защита потребителя. Правовая база сертификации.

Б3.В.1 Инженерная и компьютерная графика

Цель дисциплины: формирование и развитие пространственного

воображения, навыков проектно-конструкторской и научно-

исследовательской деятельности, формирование навыков контроля

соответствия разрабатываемых проектов и технической документации

стандартам, техническим условиям и другим нормативным документам.;



Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

профессиональному циклу (Б3) основной образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции: ОК-7, ОК-

11, ПК-3.

Содержание дисциплины: задание точки, прямой, плоскости и много-

гранников на комплексном чертеже Монжа; способы преобразования комп-

лексного чертежа, позиционные и метрические задачи; многогранники, кри-

вые линии, поверхности; построение развёрток поверхностей; касательные

линии и плоскости к поверхности; аксонометрические проекции;

конструкторская документация, оформление чертежей; изображения,

надписи, обозначения; виды, разрезы, сечения; изображения и обозначения

элементов деталей, изображение и обозначение резьбы, рабочие чертежи

деталей, выполнение эскизов деталей машин; изображения сборочных

единиц; сборочный чертёж изделия.

Б3.В.2 Научные основы технологии мяса и мясных продуктов

Цель дисциплины: формирование у студента научного подхода при

изучении дисциплин специального цикла при разработке современных

технологических процессов и проведении научно-исследовательских работ

в области сырья и продуктов животного происхождения.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

профессиональному циклу (Б3) основной образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции: ПК-3; ПК-

17; СК-1, СК-2, СК-6.

Содержание дисциплины: Медико-биологические аспекты

производства продуктов питания. Пищевая биологическая и энергетическая

ценность продуктов питания. Основы рационального питания. Пищевые



добавки. Научные основы производства продуктов нового поколения.

Б3.В.3 Технология мяса и мясных продуктов

Цель дисциплины: формирование полноценного специалиста для

работы в условиях реальной ситуации, владеющего необходимыми

знаниями для осуществления контроля качества сырья, вспомогательных

материалов, полуфабрикатов, готовых продуктов питания в соответствии с

предъявляемыми требованиями стандартов.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

профессиональному циклу (Б3) основной образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции: ПК-3, ПК-5,

ПК-9, ПК-11, ПК-12, ПК-23.

Содержание дисциплины: роль мясопродуктов в питании человека:

пищевая и биологическая ценность; номенклатура и характеристика

выпускаемой продукции; критерии оценки; холодильная обработка;

технология сублимированных мяса и мясопродуктов; промышленная

разделка    туш;    производство    сырых    полуфабрикатов;    ассортимент

и технология вторых замороженных готовых блюд; современные тенденции

и роль в обеспечении здорового питания; производство колбасных, соленых

и копченых изделий; новые виды комбинированных продуктов на основе

сочетания мясного сырья с белками животного, растительного и другого

происхождения; технологические и аппаратурно-технологические схемы

производства; производство баночных консервов; производство клея и

желатина; промышленное использование; виды сырья; технологические

схемы производства клея и желатина; обоснование технологических

процессов; химизм и техника процессов; комплексная переработка кости;

современный отечественный и зарубежный опыт; механическая обвалка

кости; производства пищевых бульонов; использование  компонентов кости



на медицинские и социальные цели; способы интенсификации

технологических процессов мясной отрасли (физические,

электрофизические, биологические); производство яйцепродуктов;

характеристика яиц.

Б3.В.4 Модуль: Проектирование предприятий мясной отрасли

Цель дисциплины: формирование знаний и умений в области

проектирования вновь строящихся, расширяемых, реконструируемых и

технически перевооружаемых предприятий мясной отрасли.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

профессиональному циклу (Б3) основной образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции: ПК-1, ПК-

17, ПК-21, ПК-22.

Содержание дисциплины: Структура отрасли, законодательно-

нормативная база организации и выполнения проектных работ, организация

процесса проектирования, виды проектов, структура проекта.

Технологическое проектирование и разработка технологических схем,

расчет и выбор технологического оборудования. Оптимизация

технологических схем, расстановка технологического оборудования и

расчет площадей.

Б3.В.5 Основы промстроительства

Цель дисциплины: приобретении необходимого объема

теоретических и практических знаний в области проектирования

предприятий мясной промышленности; ознакомление с нормами и

правилами проектирования промышленных предприятий; приобретение

навыков в проведении технологических расчетов при проектировании;



усвоение знаний  для выполнения выпускных  квалификационных работ.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

профессиональному циклу (Б3) основной образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции: ОК-13, ПК-

1, ПК-2, ПК-15.

Содержание дисциплины: основы строительного проектирования

промышленных зданий мясной отросли, генеральные планы предприятий

мясной отрасли, основные строительные материалы, основные

конструктивные схемы зданий, промышленные здания и их элементы,

строительная реконструкция действующих предприятий, проектирование

технологического процесса, сантехнические устройства предприятий

мясной отрасли.

Б3.В.6 Холодильная техника и технология

Цель дисциплины: обучение студентов теоретическим основам

охлаждения, различным промышленным способам консервации пищевых

продуктов; подготовка студентов к решению вопросов связанных с

созданием, модернизацией и внедрением в промышленность современных

высокоэффективных процессов охлаждения, технологий, техники и

материалов, способствующих повышению качества продукции,

уменьшению потерь продукта, производительности перерабатывающего

оборудования, улучшению условий труда, экономии материальных и

трудовых ресурсов.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

профессиональному циклу (Б3) основной образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции: ПК-1, ПК-2,

ПК-10.



Содержание дисциплины: основы холодильной обработки и хранение

продуктов, теплофизические и механические характеристики пищевых

продуктов, холодильная технология, холодильное технологическое

оборудование, теоретические основы холодильных машин, холодильные

машины, компрессоры холодильных машин, холодильники их типы и

конструкции, торговое холодильное оборудование, бытовые холодильники

и морозильники, холодильный транспорт, механизация погрузочно–

разгрузочных работ, схемы холодильных установок, подбор и

размещение холодильного оборудования, автоматизация холодильных

установок.

Б3.В.7 Физико-химические и биохимические свойства мяса и

мясных продуктов

Цель дисциплины: формирование у студентов системы научных

знаний о сырье для рационального управления технологическими

процессами его переработки и гарантированного получения пищевой,

медицинской и технической продукции высокого качества с высоким

выходом при минимальных потерях и затратах.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

профессиональному циклу (Б3) основной образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции: ОК-8, ПК-3,

ПК-5.

Содержание дисциплины: ткани сельскохозяйственных животных и

птиц; структурные, функциональные, химические особенности и

технологическое значение; дифференциация сырья; общие сведения о

биосинтезе и прижизненных функциях тканей; автолитические изменения

животных тканей; изменение мяса и мясопродуктов под действием

ферментов микроорганизмов; физико-химическая и биохимическая



сущность барьерных технологий мяса и мясопродуктов; изменение свойств

при холодильной обработке, сушке, посоле мясного сырья, копчении

мясопродуктов, тепловой обработке.

Б3.В.8 Технологическое оборудование мясной отрасли

Цель дисциплины: формирование системы знаний о технологическом

оборудовании, его устройство и использование на предприятиях мясной

промышленности, выполнение расчетов и подбор различных видов машин,

аппаратов и линий.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

профессиональному циклу (Б3) основной образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции: ОК-8, ОК-

10, ПК-10, ПК-22.

Содержание дисциплины: Термины, определения и классификация

технологического оборудования; подъемно-транспортное оборудование;

оборудование для убоя и первичной обработки скота, птицы и продуктов

убоя; оборудование для производства колбас и мясных изделий;

оборудование для производства и упаковки консервов и полуфабрикатов.

Б3.В.9 Технология продуктов детского и диетического питания

Цель дисциплины: формирование теоретических знаний и

практических знаний и умений в области управления технологическими

процессами производства продуктов детского и лечебно-

профилактического питания.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

профессиональному циклу (Б3) основной образовательной программы.



Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции: ПК-5, ПК-6,

ПК-9.

Содержание дисциплины: роль питания в развитии детского

организма; медико-биологические аспекты детского и диетического

питания; санитарно-гигиенические требования к производству мясных

продуктов детского питания; специфика процессов обработки мясного

сырья для продуктов детского питания; технология мясных продуктов

детского и лечебно-профилактического питания; контроль производства и

качества мясных продуктов детского питания.

Б3.В.10 Электрофизические методы обработки пищевых продуктов

(ЭФМОПП)

Цель дисциплины: подготовка инженера технолога способного

организовать в промышленности знаний науки и техники, научно

обосновывать подход к созданию системы контроля качества сырья,

технических процессов, качества труда и готовой продукции, решать

вопросы проектной деятельности.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

профессиональному циклу (Б3) основной образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции: ОК-8, ОК-

10, ОК-12, ПК-2, ПК-4.

Содержание дисциплины: Обработка пищевых продуктов а

электростатическом поле. Обработка пищевых продуктов переменным

электрическим током. Электрофизические свойства. Электроконтактный

нагрев. Электроплазмолиз, электрофлотация. Обработка продуктов

инфракрасным излучением,с помощью акустических методов.



Б3.ДВ1 Пищевые и вкусоароматические добавки

Цель дисциплины: формирование системы знаний о пищевых

добавках, применяемых при производстве продуктов питания,

биологически активных добавках и их значением для здоровья человека и в

производстве продуктов питания.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

профессиональному циклу (Б3) основной образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции: ОК-8, ОК-

11, ПК-2, ПК-18, СК-5.

Содержание дисциплины: Классификация пищевых добавок.

Кодификация; пищевые красители; вещества, регулирующие

консистенцию; загустители и гелеобразователи. Пищевые ПАВ; вещества,

улучшающие вкус пищевых продуктов. Ароматизаторы; вещества,

увеличивающие срок годности пищевых продуктов. Консерванты,

антиоксиданты; вещества, ускоряющие и облегчающие ведение

технологических процессов; биологически активные добавки.

Классификация и применение.

Б3.ДВ1 Технология продуктов из белково-углеводного сырья

Цель дисциплины: разработка рецептур и технологий мясопродуктов,

в том числе функционального и лечебно-профилактического назначения, в

которых мясную основу комбинируют с молочными белками.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

профессиональному циклу (Б3) основной образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции: ОК-4, ПК-3,

ПК-5, ПК-6, ПК-9, СК-3.

Содержание дисциплины: Основные пищевые вещества мяса, их



характеристика,  производство  обогащенных  белковых продуктов.

Контроль качества мясного сырья и мясных продуктов, определение

сырьевого состава мясопродуктов, определение растительных

ингредиентов.

Б3.ДВ2 Основы животноводства и первичная переработка мяса

Цель дисциплины: формирование у студентов теоретических и

практических навыков по управлению технологическими процессами от

приема и сдачи животных и птицы на перерабатывающие предприятия и

первичной переработки продуктов животноводства до реализации готовой

продукции.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

профессиональному циклу (Б3) основной образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции: ОК-5, ОК-8,

ПК-1, ПК-13.

Содержание дисциплины: Основные понятия; особенности

разведения крупного рогатого скота мясного и мясо-молочного

направления; организация кормовой базы и значение кормовой базы в

повышении продуктивности животных; классификация кормов; сырьевая

зона мясокомбината, доставка и приемка скота, обработка кишечного

эндокринно-ферментного сырья, сбор и переработка крови, производство

технических жиров и кормовой муки; вспомогательное производство.

Б3.ДВ2 Морфология сельскохозяйственных животных

Цель дисциплины: освоить биологические основы закономерностей

строения и развития организма сельскохозяйственных животных, их клеток,

тканей и органов.



Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

профессиональному циклу (Б3) основной образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции: ПК-1, ПК-5,

ПК-6, ПК- 18.

Содержание дисциплины: введение, понятие об онто- и филогенезе,

их взаимосвязь; цитология, понятие о клетках и неклеточных структурах;

общая характеристика и классификация тканей живых организмов; аппарат

движения - его состав, значение, развитие; скелет, мышечная система;

морфофункциональная характеристика органов ротоглотки, передней,

средней и задней кишок, их возрастные и видовые особенности;

морфофункциональная характеристика носоглотки, гортани, трахеи и

легких; морфофункциональная характеристика и топография органов

мочеотделения, органов   размножения;   структура   молочной   железы,

емкостная система вымени, молоко, его состав у разных видов

сельскохозяйственных животных, молозиво, его состав, биологическая роль.

Б3.ДВ3 Основы стандартизации мясных продуктов диких

животных

Цель дисциплины: Формирование у будущего специалиста

теоретических знаний и практических умений, связанных с переработкой

и производством доброкачественных и безвредных для человека мяса и

мясных продуктов диких животных и пернатой дичи.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

профессиональному циклу (Б3) основной образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции: ПК-1, ПК-9,

ПК-11.

Содержание дисциплины: Дикие животные, как сырье для мясной



отрасли, нормативные документы на мясную продукцию диких животных.

Характеристика мяса диких животных и пернатой дичи. Ветеринарно-

санитарная экспертиза продукции охоты, переработка мяса диких

животных. Требования к качеству пищевой продукции. Заболевания диких

животных, опасные для людей. Сырье для медицины и парфюмерии.

Б3.ДВ3 Реологические свойства мяса и мясных продуктов

Цель дисциплины: подготовка студентов к производственно-

технической, проектно-конструкторской и экспериментально-

исследовательской деятельности, приобретение студентами теоретических

знаний, практических умений и навыков для производственной и

исследовательской деятельности, а также подготовка студентов к изучению

специальных дисциплин с использованием ранее полученных

фундаментальных и общетехнических знаний.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

профессиональному циклу (Б3) основной образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции: ОК-1, ОК-8,

ПК-18.

Содержание дисциплины: Основные структурно-механические

свойства пищевых продуктов. Механическое моделирование

реологического поведения   различных   тел.  Классификация  пищевых

дисперсных  систем.

Коагуляционные и конденсационно-кристаллизационные структуры.

Формы связи влаги с пищевыми материалами. Исследование влияния

электрических характеристик пищевых продуктов на их реологические

свойства. Исследование влияния теплофизических характеристик на

реологические свойства пищевых продуктов. Эбулиоскопия и криоскопия.

Сущность методов. Применяемые приборы. Реологические методы.



Сущность реологических методов. Физико-химические свойства

материалов. Определение структурно-механических свойств молока и

молочных продуктов: капиллярный вискозиметр типа ВЗ-246, ротационные

вискозиметры РВ-8, «Рео-тест», пластометры, пенетрометры,

консистометры, дефометры. Аналитические методы определения

компонентов молока и молочных продуктов: сухих веществ (влаги), жира,

белков, углеводов в молоке и молочных продуктах. Сущность методов.

Методы исследования свойств сырья и молочных продуктов. Сущность

методов.

Б3.ДВ4 Технология птицепродуктов

Цель дисциплины: формирование у студентов знаний и умений в

решении профессиональных задач по технологии первичной обработки

птицы, производства птице- и яйцепродуктов в области производственно-

технологической и организационно-управленческой деятельности.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

профессиональному циклу (Б3) основной образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции: ОК-1, ОК-8,

ПК-5, ПК-18.

Содержание дисциплины: Мясное сырье. Потребительские свойства,

пищевая, энергетическая и биологическая ценность мяса птицы.

Технологические свойства, экстрактивные вещества, микро-

макроэлементы. Характеристика основных тканей мяса. Виды мясного

сырья. Мясо птицы. Мясо птицы механической обвалки. Субпродукты,

животные жиры. Белковые компоненты. Молочные, соевые, животные

белки. Крахмал, мука пшеничная, сухари панировочные. Посолочные

вещества, пряности и специи, пищевые добавки. Тара и упаковочные

материалы. Размораживание мяса. Разделка, обвалка, жиловка мяса.



Созревание мяса. Механическая обвалка мяса птицы. Технологическая

схема выработки полуфабрикатов. Технология производства натуральных

полуфабрикатов из мяса птицы. Технология производства рубленых

полуфабрикатов из мяса птицы. Технология производства маринованных

полуфабрикатов из мяса птицы. Технология переработки перо- пухового

сырья. Технология переработки яйца. Производственные помещения,

оборудование, инструменты применяемые при производстве продукции

птицепродуктов.

Б3.ДВ4 Пищевая микробиология

Цель дисциплины: формирование системы знаний, умений, навыков

по вопросам микробиологии пищевых производств на основе научного

мировоззрения о роли микроорганизмов в различных процессах переработки

и хранения пищевых продуктов, обеспечение высокого уровня санитарно-

гигиенического состояния пищевого производства, предупреждение потерь

и получение доброкачественной продукции с учетом основных

закономерностей развития технически полезной и вредной микрофлоры при

разработке новых видов пищевых продуктов.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

профессиональному циклу (Б3) основной образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции: ОК-8, ПК-4,

ПК-8, ПК-11, ПК-13, ПК-14.

Содержание дисциплины: Основы общей и промышленной

(технической) микробиологии и микробиологии пищевых производств.

Представители технически полезной микрофлоры и их использование.

Представители технически вредной микрофлоры. Патогенные и условно-

патогенные микроорганизмы. Получение и использование промышленных

высокоактивных штаммов микроорганизмов в пищевых производствах.



Санитарно-микробиологические аспекты производства продуктов питания.

Микроорганизмы как критерии безопасности пищевых продуктов.

Микробиология продовольственного сырья и пищевых продуктов

растительного происхождения. Микрофлора баночных консервов.

Микрофлора бродильных производств.

Б3.ДВ5 Микробиология мяса и мясных продуктов

Цель дисциплины: формирование системы знаний и умений в области

микробиологического анализа мяса, продуктов убоя животных и

мясопродуктов, режимов термической обработки, определение санитарно-

гигиенического контроля уровня чистоты на протяжении всего

технологического процесса и контроля качества проведенной санитарной

обработки.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

профессиональному циклу (Б3) основной образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции: ОК-8, ПК-5,

ПК-7.

Содержание дисциплины: источники микробного загрязнения мяса и

мясных продуктов; механизмы микробиологических процессов, их влияние

на качество мяса и мясопродуктов; виды порчи мяса и мясных

продуктов; влияние технологических режимов и условий обработки мясного

сырья на количественный    и    качественный состав микрофлоры;

санитарно- микробиологический контроль сырья, условий производства и

готовой продукции; бактериологический анализ; методы и схема анализа;

направленное использование микрофлоры в технологических процессах



Б3.ДВ5 Производственный учет и отчетность

Цель дисциплины: изучение основных хозяйственных процессов

промышленного предприятия и учет основных средств.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

профессиональному циклу (Б3) основной образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции: ОК-8, ПК-1,

ПК-4, ПК-8, ПК-13.

Содержание дисциплины: основы организации производственного

учета и отчетности; сущность нормативного метода учета; составление

первичной учетной документации; реестры по учету  основных средств,

сырья и материалов, готовой продукции; рапорты и отчеты о работе цехов,

о поступлении и расходовании сырья и материалов, выработке готовой

продукции и полуфабрикатов.

Б3.ДВ6 Ветеринарно-санитарная экспертиза

Цель дисциплины: изучение методов санитарно-гигиенических

исследований пищевых продуктов и сырья животного происхождения, с

целью – не допустить выпуск пищевых продуктов, которые могли бы

стать источником заболевания людей или явиться причиной

распространения инфекции и инвазии среди животных.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

профессиональному циклу (Б3) основной образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции: ОК-8, ПК-1,

ПК-4, ПК-8, ПК-13.

Содержание дисциплины: сельскохозяйственные животные и птица

как сырье для мясоперерабатывающей промышленности и объект

экспертизы; общая характеристика и номенклатура продуктов убоя;



категории упитанности убойных животных и птицы, практическое

определение; ветеринарные требования к заготовке и транспортировке

убойных животных, оформлению документов; влияние стрессов на

состояние здоровья животных, качество мясного сырья; транспортные

болезни; ветеринарные требования при приемке и размещении животных;

экспертиза мяса, продуктов убоя на мясоперерабатывающих предприятиях;

ветеринарно-санитарная экспертиза при инфекционных, инвазионных и

незаразных болезнях животных; особенности ветеринарного надзора при

карантировании и изоляции животных; пищевые токсикоинфекции и

токсикозы; вынужденный убой; порядок предубойного содержания и

послеубойного исследования, оценка состояния, рекомендации по

переработке.

Б3.ДВ6 Методы исследования мяса и мясных продуктов

Цель дисциплины: формирование полноценного специалиста для

работы в условиях реальной ситуации, владеющего необходимыми

знаниями для осуществления контроля качества сырья, вспомогательных

материалов, полуфабрикатов, готовых продуктов питания в целях

безопасности продовольствия.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к

профессиональному циклу (Б3) основной образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции: ОК-4, ОК-8,

ПК-3, ПК-6, ПК-9.

Содержание дисциплины: Оптические методы исследования:

спектрофотометрия, рефрактометрия, поляриметрия, турбидиметрия и

нефелометрия, молекулярно-абсорбционная спектрофотометрия и др.

оптические методы исследования; кондуктометрия, потенциометрия,

полярография и др. электрохимические методы исследования;



хроматографический, ультразвуковой, радиоспектрометрический,

реологический и др. методы исследования мяса и мясных продуктов;

техническая база метрологического обеспечения производства;

государственный метрологический надзор за обеспечением единства

измерений; стандартизация в управлении качеством продукции.

Б4 Физическая культура

Цель дисциплины: Формирование физической культуры личности и

способности методически обоснованно и целенаправленно использовать

средства физической культуры, позволяющие выпускнику сформировать

индивидуальную здоровье сберегающую жизнедеятельность,

обеспечивающая его социальную мобильность, профессиональную

надежность и устойчивость на рынке труда.

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина относится к циклу

(Б4) физическая культура основной образовательной программы.

Требования к уровню освоения содержания курса: в результате

освоения дисциплины формируются следующие компетенции: ОК-16.

Содержание дисциплины: теоретический раздел, практический

раздел, методико-практический, учебно-тренировочный, контрольный

раздел.


